-TORTY STANDARDOWE. 2025 -

... serwowane i krojone przez kelnera, efektownie podane do stotu z racg tortowg ...

Wszelkie stodkosci zamawiane tylko w naszej restauracji
Z uwagi na regulacje, nie mozemy serwowac produktow innego pochodzenia
TORTY SREDNIE: (ok. 16 porcji) 230 mm - koszt dodatkowy: 185 zt

Srednie z kremem:

* Tort ALPEJSKI * zawiera alkohol ~ ok. 1,4 kg

kakaowy biszkopt nasgczony winem Wermuth,
przetozony kremem adwokatowym z bezami

* Tort CZEKOLADOWY  *zawiera alkohol ok 1,6 kg
biszkopt kakaowy przetozony warstwg dzemu z czarnych
porzeczek oraz maslanym kremem czekoladowym,
catosc oblana polewg czekoladowa

Srednie ze $mietang:  (ok. 16 porcji) @230 mm - koszt dodatkowy: 185 zt
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3% Tort BIALA CZEKOLADA ok 1,7kg

ciasto czekoladowe przetozone delikatnym musem
na bazie bitej smietankii ganache z biatej czekolady

2% Tort DESEROWY ok 1.4kg

kakaowy biszkopt przetozony warstwg ganache
z biatej czekolady oraz czekolady deserowej

3% Tort JEZYNOWY ok 1,8kg
biszkopt kakaowy nasgczony ponczem, przetozony
musem na bazie bitej smietanki i zblendowanych
owocow, udekorowany pyszng fruzeling jezynows

2% Tort WISNIOWY ok 1,9k
ciasto czekoladowe, przetozone soczystymi wisniami
w galaretce i warstwg puszystej bitej smietanki.
Catosc udekorowana fruzeling wisniowg

2% Tort TRUSKAWKOWY ok 1,5kg
biszkopt nasgczony ponczem, przetozony puszystym
musem truskawkowym na bazie bitej smietanki
i zblendowanych truskawek




-TORTY DEKORACYJNE -

- moZzliwos¢ zmiany koloru dekoracji i tresci napisu -

Tort éredni dekoracyjny: (ok. 16 porgji) @230 mm - koszt dodatkowy: 245 zt
Tort duzy dekoracyjny: (ok. 24 porgji) @280 mm - koszt dodatkowy: 290 zt
Tort prostokgtny dekoracyjny: (ok. 22 porgji)  B30x40 cm - koszt dodatkowy: 425 zt
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Wzér dekoracyjny 1 Wzér dekoracyjny 2 Wzér dekoracyjny 3 Wzér dekoracyjny 4
(16p/24p masa cukrowa) (16p/24p masa cukrowa) (16p/24p masa cukrowa) (16p/24p masa cukrowa)
- rozowy lub niebieski - - rozowy lub niebieski -

- s aeuntll
Wzér dekoracyjny 6 (22p/64p masa cukrowa)
-ROZE: rézowe / fioletowe / niebieskie / czerwone / biate / herbaciane

Wzor dekoracyjny 5 (32p/G4p masa cukrowa)
- rozowy lub niebieski -

5
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Wzér dekoracyjny 7 Wzér dekoracyjny & Wzér dekoracyjny 9 Wzér dekoracyjny 10
(16p/24p na smictanie) (16p/24p na smictanie) (16p/24p na smietanie) (16p/24p na smictanie)
- rézowy lub niebieski -

-ROZE: rézowe / fioletowe / niebieskie / czerwone / biate / herbaciane -
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Wzér dekoracyjny 11 (32p na smietanie)
- rozowy lub niebieski -

Wzor dekoracyjny 12 (32p na $mietanie)
-ROZE: rézowe / fioletowe / niebieskie / czerwone / biate / herbaciane -

# Dostepne smaki w dekoragji z biatej Smietany: (wzor:7,8,9,10,11,12)

Biata czekolada, Deserowy, Truskawkowy, Jezynowy, Wisniowy,
Czekoladowy, Alpejski

Dostepne smaki w dekoracji z masy cukroweij:
Czekoladowy, Alpejski

(wzdr:1,2,3,4,5,6)

$¥




-TORTY z ZDJECIEM-

- hadruk jadalny drukowany na masie cukrowej -

Tort $redni ze zdjeciem: (ok. 16 porgji) @230 mm - koszt dodatkowy: 245 zt
Tort duzy ze zdjeciem: (ok. 24 porcji) @280 mm - koszt dodatkowy: 290 zt
Tort prostokgtny ze zdjeciem: (ok. 32 porgji)  BOx40 cm - koszt dodatkowy: 425 zt

Zdjecienr 13 Zdjecienr 14 Zdjecienr 15

Smaki do wyboru: Biata czekolada, Deserowy, Truskawkowy, Jezynowy, Wisniowy

Porzeczkowy, Czekoladowy, Alpejski




-TORTY DEKORACYJNE. / DRUKOWANE -
- OP1S DOSTEPNYCH SMAKOW -

Torty $mietanowe:

2% Tort BIALA CZEKOLADA

czekoladowe ciasto z kawatkami czekolady deserowej, przetozone delikatnym musem
na bazie bitej smietankii ganache z biatej czekolady.

3% Tort DESEROWY

kakaowy biszkopt przetozony warstwg ganache z biatej czekolady
oraz czekolady deserowej

Tort TRUSKAWKOWY

biszkopt nasgczony ponczem, przetozony puszystym musem truskawkowym
na bazie bitej smietankii zblendowanych truskawek

Tort JEZYNOWY

biszkopt kakaowy nasgczony ponczem, przetozony puszystym musem
na bazie bitej smietanki i zblendowanych owocow

Tort WISNIOWY

ciasto czekoladowe, przetozone soczystymiwisniami w galaretce
iwarstwg puszystej bitej smietarki.

I

Tort PORZECZKOWY

spod z ciasta kruchego przetozony dzemem porzeczkowym, pokryty warstwg
czekolady orzechowej z prazynkami|i orzeszkami arachidowymi
oraz musem z czarnej porzeczkili bitej smietanki,

Torty kremowe:

# Tort CZEKOLADOWY = Zawiera alkohol

biszkopt kakaowy przetozony warstwg dzemu z czarnych porzeczek
oraz maslanym kremem czekoladowym.

* Tort ALPEJSKI - Zawiera alkohol

kakaowy biszkopt nasgczony winem Wermuth, przetozony kremem
adwokatowym z bezami,




Tort éredni KOMUNIJUNY:
Tort duzy KOMUNIJUNY:
Tort prostokgtny KOMUNIUNY:

Wzér komunijny 1

BIAtA CZEKOLADA lub TRUSKAWKA lub CZEKOLADA
- w biatej smietanie (16 p/ 24 p) -

Wz6r komunijny 3
smak: CZEKOLADA
- w masie cukrowej (16 p/ 24 p) -
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Wzér komunijny 5
smak: MALINA

- tort NAKED (32 porcje) -

-TORTY KOMUNIJNE. 2024 -

- torty w jednym kolorze i smaku z napisem ,,| Komunia Swigta” -

g 230 mm
g 280 mm
S0x40 cm

(ok. 16 porgiji)
(ok. 24 porciji)
(ok. 22 porgiji)
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Wzér komunijny 2

BIALA CZEKOLADA lub TRUSKAWKA lub CZEKOLADA

- w biatej smietanie (32 porcje) -
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Wzér komunijny 4
smak: CZEKOLADA
- w masie cukrowej (32 porcje) -
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Wzér komunijny 6
smak: CZEKOLADA
- w masie cukrowej (32 porcje) -

Tort segmentowy (516) (ok. 32 porcji) - koszt dodatkowy 790 zt
(cena do potwierdzenia)
Powyzszy wzor tortéw jest z oferty 2024 roku.
Czy zmieni sig cos w 2025 roku, dowiemy sie przed komuniami ...

$¥

- koszt dodatkowy: 245 zt
- koszt dodatkowy: 290 zt
- koszt dodatkowy: 425 zt
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