Zajazd GNIEWKO, tel. 58 535 15 27, mail: zajazd@gniewko.com.pl

- OBIAD RODZINNY 202+ -

cl’vrzciny, roczck,jubﬂcusz, rocznica, urodziny

dziefi tygodnia, dd.mm.2024, godz. 22°° - max 20°°, Sala Wiklinowa / Kominkowa / Folkowa
2 x dorostych + 2 x dzieci

Organizujemy imprezy z kompletnym menu i strojeniem sali odpowiednio do uroczystosci.
Nie musicie sig Paistwo niczym zajmowac, tylko przyjechac na gotowe spotkanie.
Dla dzieci przygotowujemy osobne menu, by rodzice rowniez nie musieli sig o nic martwic.

oferujemy 3 rozne menu do wyboru, a kazde z nich sktada sie z ponizszych pozyciji

1.Na poczatek: (jezeli menu zawiera Tort, to szampan jest podawany razem z nim)
- lampka wina musujgcego (symbolicznie - dla dorostych)
2. Zupa:

- wybieramy z listy menu - jedna dla wszystkich Gosci. Fodawana w buliondwce 220 ml

3. Danie gtowne:
- zawsze duza roznorodnosc migs (4/5 porcji miesa na kazda osobe w zaleznosci od menu)

4. Stodkie co nie co:

- wszelkie stodkosci zamawiane tylko w naszej restauracji
- z uwagi na regulacje, nie mozemy serwowac produktow innego pochodzenia

w cenie menu zawarte jest:

o SZARLOTKA naszego wypieku, na ciepto, z lodami waniliowymi i bitg émietang
(z uwagi na szybkosc i logistyke podania, serwujemy ja gdy na imprezie jest do 20 oséb)
= lub...
e CIASTO - (2 porcje/ osobe) - wyrdb cukierni Staropolska”
(min. zaméwienie w cukierni to 6/12 kawatkéw jednego typu, wiec ciasto podajemy od 12 o0s.)

Mozliwoéé domdwienia tortu: wyréb cukierni ,Staropolska” * smakii ceny w zataczniku

e TORTY -produkcja cukiernicza, nowoczesne i bardzo lekkie w smaku
- torty dekoracyjne: 16 porcji, 24 porcje, 32 porcije

w przypadku zamdwienia tortu, podajemy go jako pierwszego wraz z ciastem (jezeli jest wybrane),
natomiast gdy jest szarlotka, serwujemy jg jako druga w kolejnosci po torcie, na wskazang godzing

Mozna catkowicie zrezygnowaé z szarlotki (lub ciasta) w takim przypadku koszt menu pomniejszamy o 15 zt/os.

5.Na poie: (ilos¢ bez ograniczen)

napoje zimne - podajemy w dzbankach, uzupetnianych na biezgco
napoje gorace - HERBATA - rézne smaki do wyboru, woda gorgca w warniku + cytryna
- KAWA - serwowana z ekspresu samoobstugowego.

- rozne rodzaje kaw (latte, cappuccino, czarna / biata Alfredo)

* Istnieje mozliwos¢é domdwienia kolacji * %
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- doktadnie ta sama kawa jakg podajemy w restauracji
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-MENU DLA DZIEC] -

- dzieci - maluszki - gratis  (nie jedzace, bez migjsca siedzgcego)
. - dzieci (jedzace) w wieku do 10 lat - 50 % ceny menu imprezy

- dzieci siedzg wspdlnie z jednej strony stotu lub miedzy rodzicami -

Zupa: - rosot z domowym makaronem
Drugie danie: - filet z kurczaka panierowany + frytki + ogérek + marchewka
Deser: - lody waniliowe z drazetkami i bitg smietang

- INFORMACJUE. DODATKOWE. -

® (Cena menu ponadto obejmuje
- eleganckie strojenie stotow dla Gosciwraz z dekoracig ze Swiezych kwiatow

- sala ustrojona adekwatnie do rodzaju i konwencji uroczystosci
- elegancko wyeksponowane krzesta dla Solenizanta, Jubilata itp.
- muzyka nastrojowa w tle + petna obstuga kelnerska

- w miare mozliwosci - kacik zabaw dla dzieci  (zalezne od iloéci 0s6b na Sali)
- wszelkie imprezy organizujemy max do godziny 202,

Uwaga: - nie organizujemy imprez nocnych i tanecznych
- hie ma mozliwosci przywiezienia wtasnego tortu, ciasta, alkoholu itp.

dodatkowo zamawiane u nas:

- ALKOHOL i NAFOJE. - liczone wedtug zuzycia

... wszelkie alkohole zamawiane wytacznie w naszej restauracji . ..

- wédka: Zotadkowa del.uxe / Zubréwka biata - 60zt/05L
- wodka: Bols Marine / Biaty Bocian - 70zt/05L
- wino Motdawskie biate / czerwone - pétwytrawne - 45zt/0,75L
- wino Australijskie biate / czerwone - wytrawne - 55zt/0,75L
- wino musujgce Frosecco (whoskie) - ©5zt/0,75L
- whisky: Jack Daniel's + 16d + cytryna -150zt/0,7L
Ballantine's +16d + cytryna -120zt/0,7L
- napoje gazowane: Pepsi, Mirinda, 7-Up - 9zt/05L

osobny stolik
> SLUPPIWA 3L - Zywiec 60zt (+szklo 0,33L)

liczone wedtug zuzycia

= “é\\\ wszystkie miesa / stodkosci, jakie pozostang po imprezie,
"ﬂ(’y X > pakujemy Paristwu na wynos w pojemniki jednorazowe

- (2 zt/szt.)




MENU 1 -od 10 do 30 os. dorostych

(wybieramy 1 rodzaj zupy dla wszystkich Gosci) ‘-
\ - Rosét z kury z makaronem domowym i pietruszkg (nalewany z dzbankéw przez kelneréw) ,/)
» lub - Krem z pomidoréw i pieczonej papryki z makaronem nalesnikowym (do200s) @
lub - Krem z zielonego groszku na mleku kokosowym z prazonymi migdatami (do 20 os)
lub - Kremowa zupa cebulowa z grzankami serowymi (do 20 os)
Danie gtéwne:
METER KOCIEWSKI -Klasyczny -
(Kazdy Meter moze byc 5, 6 lub 7 osobowy. llos¢é porcji dostosowana jest do liczby 0s6b dorostych)
w sktad 1 metra wchodzi: (dla kazdej osoby to samo)
1. WieprziWétna kaszy gryczanej
- Zrazy wotowe, w ciemnym sosie pieczeniowym
- Pieczen z karkéwki, szpikowana czosnkiem
2. DrobiWieprz na zielonym
- mini Devolay, z serem Camembert, w biatym sezamie
- Tradycyjny Schabik, smazony na wiejskim smalcu
- Kotlety mielone z Kaczki, z cebula, boczkiem i pietruszkg
5. Kociewskie lepianki
- Pierogi ruskie z wedzonym twarogiem (takie zacne - 1 szt./0s.)
okraszone tradycyjna zasmazkg
4. Dodatki
- kapusta zasmazana na boczku
- satatka z korniszona z cebulkg
- potarte buraczki domowe
- satatka ze swiezych warzyw z sosem winegret
- ziemniaki opiekane w ziotach
- ziemniaki gotowane z koperkiem
- 505 ciemny pieczeniowy / s0s czosnkowy + ketchup z dyni
Stodkie co nie co: (zawarte w cenie menu)
e SZARLOTKA - naszego wypieku lub  CIASTO - wyréb cukierni Staropolska”
Mozliwoéé domdwienia tortu:
o TORTY wyréb cukierni .Staropolska” * smakii ceny w zataczniku
+ lampka wina musujacego (x N - dia dorostych)
Napoje: (w dzbankach - ilosé bez ograniczen)
- aromatyczna kawa / herbata z cytryng (ekspres samoobstugowy - rézne kawy) % ‘\)
- soki owocowe: jabtkowy i pomaraniczowy | -

- woda mineralna z cytryng

Koszt uczestnictwa dla 1 osoby dorostej wynosi- 170 zt
dzieci (jedzgce) w wieku do 10 lat - 50 % ceny menu imprezy %




MENU 2 -od 10 do 30 os. dorostych

(wybieramy 1 rodzaj zupy dla wszystkich Gosci) -
\ - Rosdt z kury z makaronem domowym i pietruszkg (nalewany z dzbankéw przez kelnerdw) % /)
- lub - Krem z pomidoréw i pieczonej papryki z makaronem nalesnikowym (do 20 os) "
lub - Krem z zielonego groszku na mleku kokosowym z prazonymi migdatami (do 20 0s)
lub - Kremowa zupa cebulowa z grzankami serowymi (do 20 0s)

Danie gtéwne:

METER KOCIEWSK] -2 Fjutem-

(Kazdy Meter moze byc 5, 6 lub 7 osobowy. llos¢é porcji dostosowana do liczby 0séb dorostych)

w sktad 1 metra wchodzi: (dia kazdej osoby to samo)
1. Wieprzowinai Dréb na zielonym

- Zeberka pieczone, z sosem miodowo - musztardowym
- Kacza Pytka pieczona z Fjutem™ z sosem Sliwkowym na winie
- Roladka z piersi kurczaka ze szpinakiem i feta, smazona w ,panko”

2. Rybaw grzybach

- Smazony stek z Halibuta bastowany w masle, na sosie podgrzybkowym

3. Kociewskie lepianki

- Pierogi ruskie z wedzonym twarogiem (takie zacne - 1 szt./0s,)
okraszone tradycyjna zasmazkg

4. Dodatki

- modra kapusta na boczku

- satatka z korniszona z cebulkg

- suréwka z biatej kapusty z porem

- ziemniaki opiekane w ziotach

- ziemniaki gotowane z koperkiem

- satatka ze swiezych warzyw z sosem winegret

- 505 Sliwkowy na czerwonym winie / sos czosnkowy + ketchup z dyni

Stodkie co nie co: (zawarte w cenie menu)
e SZARLOTKA - naszego wypieku lub  CIASTO - wyréb cukierni Staropolska”

Mozliwoéé doméwienia tortu:

e TORTY wyrdb cukierni ,Staropolska’ * smaki i ceny w zatgczniku
+ lampka wina musujacego (x N - dia dorostych) :
Napoje: (w dzbankach - ilos¢é bez ograniczen)
- aromatyczna kawa / herbata z cytryng (ekspres samoobstugowy - rézne kawy)

- soki owocowe: jabtkowy i pomaraficzowy % )

- woda mineralna z cytryng V/'
/o

Koszt uczestnictwa dla 1 osoby dorostej wynosi - 180 zt - | g

B |0 b

dzieci (jedzace) w wieku do 10 1at - 50 % ceny menu imprezy

* Fjut — Kociewski Cyrop z buraka cukrowego %'




MENU 3 - pow. 10 os. dorostych

(wybieramy 1 rodzaj zupy dla wszystkich Gosci) -
- Rosét z kury z makaronem domowym i pietruszkg  (nalewany z dzbankéw przez kelneréw) /)
lub - Krem z pomidoréw i pieczonej papryki z makaronem nalesnikowym (do200s) @
lub - Krem zzielonego groszku na mleku kokosowym z prazonymi migdatami (do 20 os)
lub - Kremowa zupa cebulowa z grzankami serowymi (do 20 0s)
Danie gtéwne: (podane na pétmiskach - 4 porcje na os.)

p ;@\ 2% DANIE VEGANSKIE - 2 (bez migsa / bez sera)

- Zrazy wotowe, w ciemnym sosie pieczeniowym
- Pieczen z karkéwki, szpikowana czosnkiem, w sosie wtasnym (pétna pot)

- Zeberka pieczone, z sosem miodowo - musztardowym

- zrolowane Udko Kurczaka w boczku, duszone z pierng pieczarkg (pStnapdh
. podarle na sosie porowym z parmezanem

- mini Devolay z serem Camembert, w biatym sezamie

- pieczony filet z tososia, na sosie podgrzybkowym

Dodatki: - ziemniaki gotowane z koperkiem, ziemniaki opiekane w ziotach
- kapusta zasmazana na boczku, potarte buraczki domowe

- surowka z biatej kapusty z porem, sos ciemny pieczeniowy
- satatka ze swiezych warzyw z sosem winegret

Stodkie co nie co: (zawarte w cenie menu)
e SZARLOTKA - naszego wypieku lub  CIASTO - wyréb cukierni ,Staropolska”

Mozliwoéé doméwienia tortu:

e TORTY wyrdb cukierni ,Staropolska’ * smaki i ceny w zatgczniku
+ lampka wina musujacego (x N - dla dorostych - w cenie menu)
Na poie: (w dzbankach - ilos¢ bez ograniczen)
- aromatyczna kawa / herbata z cytryng (ekspres samoobstugowy - rézne kawy)

- soki owocowe: jabtkowy i pomarariczowy
- woda mineralna z cytryng

Koszt uczestnictwa dla 1 osoby dorostej wynosi- 170 zt
dzieci (jedzace) w wieku do 10 lat - 50 % ceny menu imprezy

- DANIA VEGE -
* DANIE VEGETARIANSKIE - 1 (bez migsa) (zestaw na jednym talerzu)

mini-Placek ziemniaczany z duszonymi warzywami, zapieczone z serem  (lub bez)
+ Pierogi ze szpinakiem polane mastem  (takie zacne - 2 szt.)
+ pieczony filet z Lososia na sosie podgrzybkowym (smietana roslinna)

Bulwa Kociewska VEGE
ziemniak pieczony w catosci, faszerowany
warzywami duszonymi w roslinnej smietanie (%k'




- DODATKOWA KOLACJA -

Wszelkie dodatkowe opcje nalezy zamawiac z odpowiednim wyprzedzeniem,
nie jestesmy w stanie przygotowac zakgsek w trakcie imprezy

(z uwagi na pracochtonnos¢ przygotowania, kolacje mozna zaméwic gdy jest powyzej 15 os. na imprezie)
Proponowana kolacja jest dodatkiem do obiadu i nie mozna jej zaméwic osobno.

Na kazdg z 0sdb przypada 1 porcja z kazdej zakgski menu kolacyjnego
Stosujemy zasade ,mafe porcje = duza réznorodnosc”

Zakaski zimne: powyzej 15 os. dorostych

- tatar wotowy na kruchej babeczce z sosem czosnkowym
- gravlax z fososia w musie z buraka na francuskiej babeczce
- krem szczypiorkowo-kaparowy z grillowanym chorizo i salsg pomidorowg
- mini-satatka z kaczkg sous vide, marynowang gruszka, granatem
i chipsem z parmezanu

- pieczen z karkowki szpikowana czosnkiem, z pastg chrzanowg
- rolada z boczku, nadziana orzechowym pasztetem w panierce z majeranku
- zawijaniec z poledwicy wieprzowej z oliwkowym kurczakiem w selerze i fetg
- rolada szpinakowa z fososiem marynowanym w cytrusowej gorzatce
- deska z ciemnym pieczywem + smalec GNIEWKO + kiszeniak
- safatka ryzowa z kurczakiem bastowanym we Fjucie,

ha kukurydzy ze stodkg mandarynkg

* Fjut - Kociewski Cyrop z buraka cukrowego

Koszt kolaciji dla 1 osoby dorostej wynosi- 70 zt

Dla dzieci: (wybieramy 1 rodzaj dla wszystkich Dzieci)

Kolacja: - nalesniki z dzemem lub Nutellg + bita $mietana
lub... - gotowane paréwki z szynki + chlebek z mastem i ogorkiem + ketchup

istnieje mozliwos¢ domdwienia dodatkowej kolacji na ciepto
prosimy jednak o wezesniejsze zasugerowanie takiej ewentualnosci gdyz nie zawsze mamy odpowiednig ilosc porcji

* Do zaméwienia z wyprzedzeniem > dla wszystkich Goéci to samo
> barszcz czerwony do picia (bulionéwka 220 ml) - cena 16 zt/os
+ pasztecik francuski z mielong golonkg

* Do zaméwienia nawet w trakcie imprezy = liczone wedtug wydanych porcji

> flaczki kociewskie, podane z pieczywem (bulionéwka 220ml) - cena 16 zt /os

lub...

» zur kociewski (bulionéwka 220 ml) - cena 18 zt/os % \)
¥ il

+ BULWA pieczona z zasmazkg




